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BIOCOLOR

Extractor y estabilizante de la fraccion antocianica durante la
maceracion de los mostos de uvas tintas para vinificaciones SO,
FREE.

Taninos proantocianidinas y de gala, soportes inertes.

> Permite la extraccion en manera selectiva y la fijacion de las
sustancias colorantes, también de las mas facilmente condensables

> No contiene solventes quimicos

> No contiene metabisulfito de potasio

Producto para uso profesional enoldgico conforme a: Reg. CEE/UE
N°934/2019 y International Codex OIV

Dispersar tal cual al volo sobre los orujos a partir del segundo dia de
maceracion 2/6 horas antes de cada remontaje, repetir la operacion
por 3 veces.

Dosis total recomendada: de 10 a 15 g/q por cada remontaje por un
maximo de 150g/q en total.

Esparcir sobre el orujo, 2 horas antes de cada remontado, 3/6 veces.

Sacos de Kg 25.

Mantener en un lugar fresco, seco y alejado de fuentes de luz.
Periodo de conservacion: como de indicacion en etiqueta.

No contiene OGM de conformidad con el Reg. CE n. 1829/2003 y Reg.
CE n. 1830/2003 y sucesivas modificaciones.

No contiene Alérgenos de conformidad con el Reg. CE n. 1169/2011 y
sucesivas modificaciones.
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