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BIOVINUM NATURA
LIBERA

Permet de sécher et de désactiver rapidement la moisissure;
particulierement indiqué pour les mo(ts obtenus par le raisin cultivé
et défendu par des systémes biologiques. A une action cicatrisante sur
le raisin touché par la gréle. Efficace contre Botrytis Cinerea, Oidium,
pourriture acide du raisin, excorieux, Drosophila suzukii, Scaphoideus
titanus.

Smectites, esters di-glycosidiques de lacide gallique, tannins
condensés de légumineuse, substances phénoliques pyrogalliques.
Stabilisé par du métasulfite de potassium (8%).

> Dénature instantanément les protéines des enzymes;

> Desseche rapidement et de fagon violente le mycélium;
>Désinfecte par le biais de laction du métasulfite de potassium
encapsulé dans les smectites.

Produit réservé a un usage professionnel dans le domaine oenologique
Reg. CEE/UE n° 934/2019.

Permet d’inactiver les conséquences déléteres de l'Oidium et de la
Botrytis Cinerea dans le vin a venir. Action de prévention antifongique
et déshydratante. Action curative dénaturante des enzymes laccases
et tyrosinases. C’est un produit completement naturel qui doit étre
considéré comme un traitement préventif du moQt et permet d’éviter
le sulfitage pendant les premieres phases de vinification.

Dosage conseillé: de 50 a 150 g/q de raisin.

Sacs de 25 kg et sachets de 5 kg.

Conserver dans un endroit frais, sec et a Uabri de la lumiere.
Période de conservation: comme indiqué dans létiquette

Ne contient pas d’'OGM conformément au Reg. CE n. 1829/2003 et au
Rég. CE n. 1830/2003 et modifications ultérieures.
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