
Descripción

Especificaciones 
técnicas 

Aplicaciones

Duración y 
conservación

Embalaje

Composición

Nutriente para levaduras compuesto de autolisado, obtenido de 
Saccharomyces cerevisiae. 
Puro, sin sales amoniacales, es un eficaz sustitutivo natural de los 
mismos.

Cáscaras de levadura y levadura autolisado.

>	Provee de modo natural las necesidades de la levadura en forma de
	 aminoácido.
>	Induce una mayor producción de alcoholes superiores, con
	 consecuente aumento de los ésteres aromáticos.

Producto para uso profesional enológico conforme a: Reg. CEE/UE 
N°934/2019 y International Codex OIV

Añadir de 5 a 40 g/hl junto a la levadura; o en las primeras fases de 
la fermentación. Particularmente indicado en la fase de aclimatación 
de la levadura.

Diluir el producto directamente en el mosto o en el vino que hay que 
añadir.

Caja de 25 kg.

Mantener en un lugar fresco, seco y alejado de fuentes de luz. 
Período de conservación: como de indicación en etiqueta.

No contiene OGM de conformidad con el Reg. CE n. 1829/2003 y Reg. 
CE n. 1830/2003 y sucesivas modificaciones.
No contiene Alérgenos de conformidad con el Reg. CE n. 1169/2011 y 
sucesivas modificaciones.
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