BigVinum

Oidio e botritis hanno chiuso!
Sistema biologico per prevenire e curare viti, piante da frutto e ortaggi.
Unico per proteggere le uve in fase di raccolta e in appassimento.



Vade retro

Il destino del tuo vino é scritto nel suo DNA.
Scoviamo il difetto e risolviamo il problema prima che sia troppo tardi.
Alta professionalita alla portata di tutti.
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Ammorbidente e dolcificante dall'altro mondo.
Super stabilizzante del colore dei vini rossi.
Disponibile sia in polvere che liquido, sterile e pronto all'uso.
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Atecrem Iris. Saccharomyces uvarum.
Unico lievito produttore di acido malico.
Generoso in glicerina e aromi. No solfuri. Zero riduzioni.
Brevettato e garantito.



L’alimento per lieviti migliore del creato.
Contiene e abbatte I'acidita volatile. Aumenta I'aromaticita dei vini.
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L'alimento perfetto (anche nel prezzo) per una fermentazione d’effetto.



Atecrem 12H Pombe.
L'unico lievito che degrada il malico molto meglio dei batteri lattici...
...regalando profumi celestiali.



Querka
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Un grammo al mese e abbatti le spese.
Tannino di catechina. Antiossidante.
Ammorbidisce e da corpo ai vini. Fissa il colore nei rossi.
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Beti

Lo stabilizzante tartarico ”eterno” per vini € mosti.
Retinex, Retinex 5, Retinex gel.



tutti 1 vinil...che corpo!

Anima i tuoi vini con Ager, Green rH, Ebriant, Telim e Querka.
Dai corpo con Esaltan, Glicotan, Eclatan e Querka.
Tannini ed estratti vegetali. Strutturanti e ammorbidenti.



Ager, Green rH, Ebriant.
E li chiam Trinita

Antiossidanti celestiali da estratti vegetali.
Sostitutivi della SO2.Usati insieme donano eterna giovinezza ai vini.



