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Tanin antioxydant remplacant le dioxyde de soufre.
Composé 100% naturel, il ne contient ni acide ascorbique ni glutathion.

Tanins non hydrolysables, catéchines, épicatéchines.

> Tanins solubles dans l'eau froide min 70%
> Humidité max 5%

> Fer <50ppm

> Cendres max 4%

Produit réservé a un usage professionnel dans le domaine oenologique
Reg. CEE/UE n° 934/2019 et International Codex OIV.

Aussi bien dans les vins blancs que rouges, il offre une grande
résistance a loxydation, en particulier dans les vins sans sulfites.

Son action antioxydante est telle qu’elle permet de réduire lutilisation
du soufre de 50 a 100 %. Il valorise la partie aromatique sans pousser
vers la réduction. Il prévient a la fois le vieillissement prématuré et les
coups légers.

Dosage recommandeé: blancs : 5-10 g/hl ; rouges : 2-8 g/hl

Dissoudre dans de leau ou du vin a température ambiante dans un
rapport de 1:10 au moment de lutilisation.

Boite de 0,5 et 1 kg.

Conserver dans un endroit frais, sec et a l'abri de la lumiere.
Période de conservation: comme indiqué dans Uétiquette.

Ne contient pas d’'OGM conformément au Reg. CE n. 1829/2003 et au
Rég. CE n. 1830/2003 et modifications ultérieures.

Ne contient pas d’allergenes conformément au Rég. CE n. 1169/2011 et
modifications ultérieures.
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