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Tanino antioxidante sustitutivo del anhidrido sulfuroso. Compuesto
natural al 100%, no contiene acido ascorbico ni glutation.

Taninos no hidrolizables, catequinas, epicatequinas.

> Taninos solubles en agua fria min 70 %
>Humedad max 5%

>Hierro <50ppm

>Cenizas max 4%

Producto para uso profesional enoldgico conforme a: Reg. CEE/UE
N°934/2019 y International Codex OIV

Tanto en los vinos blancos como en los tintos ofrece gran resistencia
a la oxidacion sobre todo en los vinos sin sulfitos.

Su accién antioxidante es tan fuerte que puede reducir del 50 al
100% el uso del SO,

Potencia la parte aromatica sin fovorecer la reduccion. Previene tanto
el envejecimiento precoz como el gusto de luz.

Dosaje aconsejado: Blancos: 5-10 g/hl; tintos: 2-8 g/hl.

Disolver en agua o vino a temperatura ambiente en relacién 1:10 al
momento del uso.

Lata de 0,5y 1kg.

Mantener en un lugar fresco, seco y alejado de fuentes de luz.
Periodo de conservacion: tal como se indica en la etiqueta.

No contiene OGM de conformidad con el Reg. CE n. 1829/2003 y Reg.
CE n. 1830/2003 y sucesivas modificaciones.

No contiene Alérgenos de conformidad con el Reg. CE n. 1169/2011 y
sucesivas modificaciones.
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