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IMPERIUM

Mezcla de taninos desarrollada para la fase de afinamiento y pre-
embotellado de vinos tanto blancos como tintos. Aporta estructura y
elegancia sin interferir con las caracteristicas varietales de los vinos.

Taninos pirogalicos y galicos.
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> Mejora el tono de color de los vinos tintos
> Aporta estructura y elegancia
> Potencia la mineralidad de los vinos

CEE/UE.

conforme a: Reg.

Producto para uso enolégico profesional
N°934/2019 y Codex Internacional OIV

En tintos se puede utilizar tras el descube para fijar el color.
En fase de afinamiento para dar robustez a los vinos.

Vinos blancos: de 0,5 a 3 g/hl
Vinos tintos: de 4 a 15 g/hl

Disolver en agua tibia o vino en una proporcién de 1:10 en el momento
de su aplicacion.

Envase de 1 kg

Mantener en un lugar fresco, seco y alejado de fuentes de luz.
Periodo de conservacion: como de indicacidén en etiqueta.

No contiene OGM de conformidad con el Reg. CE n. 1829/2003 y Reg. CE n.
1830/2003 y sucesivas modificaciones.

No contiene Alérgenos de conformidad con el Reg. CE n. 1169/2011 y

sucesivas modificaciones.
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