
Description

Caractéristiques

Utilisation

Préparation

Durée et 
conservation

Conditionnement

Composition

Bentonite activée en granulés exempte de poussières, caractérisée 
par un fort pouvoir dispersant et par des propriétés colloïdales qui en 
augmentent son pouvoir clarifiant.

Montmorillonite pure à 95% activée avec une nouvelle procédure 
brevetée.

> Très fort pouvoir déprotéinisant
> Réduction de 55% des doses par rapport aux bentonites normales
> 1 heure de réhydratation au lieu des 12 à 24 heures habituelles
> Stockage compact, réduction jusqu’à trois fois son volume
> Après 2 heures de clarification, le taux de clarification obtenu est
 environ 10 fois plus élevé que celui obtenu avec une bentonite
 classique
> Respect total des caractéristiques organoleptiques des vins
> Forte adsorption des enzymes oxydasiques sur les moûts / vins
 affectés par le Botrytis Cinerea

Produit réservé à un usage professionnel dans le domaine oenologique 
Règ. CEE/UE n° 934/2019 et International Codex OIV.

À utiliser pour clarifier.
Dosage conseillé: de 5 à 100 g/hl selon le degré d’instabilité protéique.

Délayer dans l’eau tiède à un rapport de 1:10 - 1:15 pendant 1 ou 2 
heures, en remuant de temps à autres. Ajouter progressivement par 
remontage avec un tube de Venturi.

Sacs de 25 kg et paquets de 5 kg.

Conserver dans un endroit frais, sec et à l’abri de la lumière.
Période de conservation: comme indiqué dans l’étiquette.

Ne contient pas d’OGM conformément au Règ. CE n. 1829/2003 et au 
Règ. CE n. 1830/2003 et modifications ultérieures.
Ne contient pas d’allergènes conformément au Règ. CE n. 1169/2011 et 
modifications ultérieures.
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