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PURIX

Assemblage de tanins développé pour l'affinage des vins blancs et
rouges afin d'augmenter leur corps et de leur conférer de |'harmonie.
Tanin ayant la capacité de prévenir ['oxydation.

tanins pyrogalliques et de galle.
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> Haut pouvoir antiseptique et antioxydant

> Donne corps et harmonie

> |l donne une sensation de fraicheur et de saveur aux vins a pH élevé
et a faible acidité totale.

Produit a usage oenologique professionnel conforme au Reg. CEE/UE

N°934/2019 et Codex International OIV

Prévient la formation de la fleurs dans les vins conservés en barriques.
Durant la phase d'affinage sur lies nobles, il protége des réductions.
Pour donner plus de saveur aux vins.

Vins blancs : de 0,5 a 6 g/hl
Vins rouges : de 2 a 10 g/hl

Dissoudre dans de l|'eau tiede ou du vin dans un rapport de 1:10 au
moment de "utilisation.

Pots de 1 kg

Conserver dans un endroit frais et sec a I'abri de la lumiere.
Durée de conservation: comme indiqué sur |'étiquette.

Aucun OGM conforme au Reg. CE. n. 1829/2003 et Réglement CE. n. 1830/2003 et
modifications ultérieures.

Aucun allergéne conforme au réglement CE. n.
ultérieures.

1169/2011 et modifications
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