
Tanins et catéchines d’acacia oriental.

Tanins non hydrolysables, catéchines, épicatéchines épigallocatéchine, 
gallate d’épigallocatéchine.

> Tanins min 70 % soluble dans l’eau froide
> Humidité max 5 %
> Fer inf. à 50 ppm
> Cendres max 4 %

Produit réservé à un usage professionnel dans le domaine oenologique 
Règ. CEE/UE n° 934/2019 et International Codex OIV.

Dans les vins blancs donne une grande structure sans aucune note 
amère. Forte action antioxydante en interaction avec le glutathion. 
Fixe la couleur des vins rouges en contrastant la précipitation des 
anthocyanes.
Il augmente considérablement le corps en particulier dans les vins 
de paille, les amers etc. Il précède l’oxydation des anthocyanes sur le 
long terme.
Dosage conseillé: blancs 1-5 gr/hl ; rouges 2-10 gr/hl

Dissous dans l’eau ou le vin à température ambiante à un rapport de 
1:10 au moment de l’utilisation.

Sacs: 1-4-25 kg.

Conserver dans un endroit frais, sec et à l’abri de la lumière.
Période de conservation: comme indiqué dans l’étiquette.

Ne contient pas d’OGM conformément au Règ. CE n. 1829/2003 et au 
Règ. CE n. 1830/2003 et modifications ultérieures.
Ne contient pas d’allergènes conformément au Règ. CE n. 1169/2011 et 
modifications ultérieures.

QUERKÀ

Catechin - 
Epicatechin

Catechin gallate Epigallocatechin Epigallocatechin 
gallate
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